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Yleista

Artesaaniruoka SM-kilpailut jarjestetaan vuonna 2023 Rovaniemelld Lapin ammattikorkeakoulun toi-
mesta. Kilpailu on avoinna Suomen sekd Pohjois-Norjan (Tromssa, Nordland ja Finnmark) ja Pohjois-
Ruotsin (Norrbotten) alueella toimiville tuottajille ja elintarvikkeita kasityomaisesti jalostaville yrityk-
sille (Y-tunnus pakollinen).

Ehtoina tdahan kilpailuun paasemiseksi on, etta tuotteet jalostetaan kasityomaisesti, paikallisista tai
kotimaisista raaka-aineista, joiden alkupera on tunnettu. Perusperiaatteena on, etta elintarvikelisaai-
neita ei saa kayttaa kilpailuun ilmoitetuissa tuotteissa (poikkeukset on ilmoitettu tuoteryhmakohtai-
sesti kunkin kilpailukategorian yhteydessa).

Kilpailuun voivat osallistua vain sellaiset elintarvikeyritysten valmistamat tuotteet, jotka ovat yleisesti
myynnissa ja niissd on asianmukainen myyntipakkaus (pl. esim. irtomyynnissa oleva leivat ja leivon-
naiset). Kilpailutuotteiden ja niiden pakkausmerkintdjen on oltava elintarvikelainsdadannén mukaisia.

Niissa tapauksissa, joissa useat yritykset osallistuvat tuotteen valmistukseen, tulee kaikkien vaiheiden
olla kasitydbmaisesti toteutettuja. Yritysyhteistyokumppanuudet on kerrottava/kuvattava ilmoittautu-
misen yhteydessa (esim. lihan tuottaja ja jatkojalostaja).

Yksi ja sama tuote voi kilpailla vain yhdessa luokassa. Poikkeuksena tahan ovat vuoden artesaaniruo-
kapakkauskilpailu seka Arktisen artesaaniruoan kategoria, joihin saman tuotteen voi halutessaan il-
moittaa, mikali se tayttaa osallistumisvaatimukset. Tuote ei kuitenkaan voi kilpailla pelkastaan Arkti-
sen artesaaniruoan kategoriassa tai pakkauskilpailussa.

Jos tuote ei sovi mihinkdan kilpailukategoriaan ja -luokkaan, se ei voi osallistua vuoden 2023 Artesaa-
niruoan SM-kilpailuun.

Artesaaniruoan perusperiaatteet

1. PAIKALLISET RAAKA-AINEET

Tuotteen paaasiallisten tai luonnetta vahvistavien raaka-aineiden on oltava paikallisia tai kotimaisia ja
niiden alkuperdn on oltava tunnettu. Mausteiden tai muiden makuaineiden on oltava luonnollisia ja
lisdaineettomia. Ne voivat kuitenkin olla ulkomaisia, mikali kotimaisia ei ole saatavilla. Luomutuottei-
den kohdalla hyvaksytaan ulkomainen luomusokeri.

2. JALOSTUS

Jalostuksessa on noudatettava artesaaniruoan periaatteita siten, ettd ihmisen kasi ja tietamys ohjaa-
vat jalostusprosessia. Samoin tuotteiden ulkonaon ja luonteen tulee olla artesaaniruoan mukaiset. Ko-
neita saa kayttaa ruumiillisen kulumisen valttamiseksi. Automatisoitu prosessilinja ei ole artesaaniruo-
kaa, mutta digitaalista tekniikkaa voidaan hyddyntaa savukaapeissa, uuneissa ja vastaavissa laitteissa.
Naista voidaan sdaataa myos erikseen kussakin kilpailukategoriassa tai -luokassa.



3. LISAAINEET JA PROSESSIN APUVALINEET

Perusperiaatteena on, etta elintarvikelisdaineita ja tiettyja entsyymeja ei saa kayttaa kilpailuun osal-
listuvissa artesaaniruokatuotteissa. Lisdaineilla tarkoitetaan aineita, jotka merkitdan E-koodilla ja jotka
lisataan tarkoituksellisesti elintarvikkeeseen esim. sdilyvyyden parantamiseksi. Ruokaviraston kotisi-
vulta (Ruokavirasto, E-koodit) 16ytyy lisatietoa lisdaineista. Kaikki synteettisesti valmistetut aromit ja
vadriaineet ovat kiellettyja.

Lisdaineita ja prosessin apuvalineita koskevat poikkeukset

Niissa tapauksissa, kun tiettyjen lisdaineiden kayttd on sallittua, tastda mainitaan erik-
seen kyseista kilpailukategoriaa tai -luokkaa koskevien ohjeiden yhteydessa. Myos sal-
littujen lisdaineiden tulee olla luontaisia/luonnollisia (ei synteettisesti valmistettuja), ja
tama on myos pystyttava osoittamaan.

Kilpailutuotteen hylkaaminen

Jarjestdja yhdessa kilpailuneuvoston kanssa pidattaa itselladan oikeuden hylata kilpailuun ilmoitetun
tuotteen esimerkiksi, jos havaitaan, ettd tuotteesta ilmoitetut tiedot eivat tayta kilpailukriteereita tai
kilpailuun toimitettu tuote ei taytakaan kilpailusddntojen mukaisia kriteereja (esim. on kaytetty lisaai-
neita, jotka eivat ole ko. tuotteen osalta hyvaksyttyja). Kilpailun sddnnot omistaa Suomen Artesaani-
ruoka ry.


https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/ohjeita-kuluttajille/e-kooditlisaaineet/e-koodit/

Kilpailukategoriat 2023

Vuoden 2023 Artesaaniruoka SM-kilpailujen viralliset kilpailukategoriat ovat:

e Maitotuotteet

e Lihatuotteet

e Kalatuotteet

e Leipomotuotteet

¢ Marja- ja hedelméatuotteet

e Kasvis- ja sienituotteet

e Vilipalat ja ruokamatkamuistot
e Juomat

¢ Innovatiivinen artesaaniruoka

Lisaksi Artesaaniruoka SM 2023 -kilpailuissa palkitaan tuotteita seuraavissa luokissa:

e Arktinen artesaaniruoka
e Artesaaniruokapakkaus

Maitotuotteet

KILPAILULUOKKA

Kovat juustot (myds maustetut kovat juustot)

Homejuustot

Ei hapatetut juustot (myds kotijuustot)

Jaatelot ja sorbetit

Hapanmaitotuotteet

llmoittautuminen

SELOSTUS

Mukaan lukien kaiken tyyppiset kovat ja puoliko-
vat juustot pinnasta riippumatta. Puristetut sa-
vustetut tai maustetut juustot.

Pehmeat juustot, joissa valkohomepinta seka
kaiken tyyppiset viher- ja sinihomejuustot pin-
nasta riippumatta.

Ei kypsytetyt juustot (tuorejuustot, kotijuustot,
myoOs paistetut juustot kuten leipdjuustot, mu-
najuustot).

Myds hedelmien ja marjojen tulee olla kotimai-
sia ja kasitydomaisesti kasiteltyja.

Jogurtit, piimat, viilit, muut hapanmaitotuot-
teet.

¢ lImoita onko maito/kerma kasittelem&tonta vai pastéroitua.
¢ llmoita missa tuote on savustettu, jos sitd ei ole tehty omassa yrityksessa.

¢ lImoita juuston kypsymisaika.

Kilpailutuotteen jattdminen

e Jata juustot arvioitavaksi kokonaisina tai riittavan isoina kappaleina.



Arviointi

Maitotuotteet arvioidaan lampokasiteltyinad tuotetyypin mukaan.

Kilpailusadannot ja poikkeukset

Maidon tulee olla homogenoimatonta ja standardisoimatonta rasvapitoisuuden osalta. Tall6in
maito voi tulla myds meijerin kautta (merkintd Hyvaa Suomesta — Gott fran Finland tai vas-
taava kansallinen, alkuperan takaava tarkistusmerkki).

Geenimuunneltu juoksute-entsyymi ei ole sallittu.

Vahaa saa kayttaa ilman variaineita.

Variaine annatto (roucou tai Bixa orellana) kasviperdisena on sallittu. Tuottajan pystyttava
osoittamaan kumpaa kayttaa.

Savu tai savuaromi on luotava luonnollisen savun avulla yrityksessa osana valmistusprosessia
tai paikallisen yhteistydkumppanin toimesta. Jos savustuksen suorittaa yhteistyokumppani,
on se mainittava ilmoituksessa.

Jaatel6ssa saa olla seuraavia lisdaineita: pektiini, karrageeni ja johanneksenleipdpuujauhe.

Lihatuotteet

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Tuoremakkara Raakamakkara paistamiseen / grillaukseen /
keittamiseen. Paistetaan tai keitetdan arviointia
varten.

Kypsennetyt makkarat Lamminsavustetut makkarat, kypsennetyt mak-
karat -arviointi kylmana tai lampimana.

Ilmakuivatut lihatuotteet Salamit, meetvurstit; iimakuivatut makkarat ja li-
hatuotteet, kylmasavustuksella tai ilman.

Kypsennetyt kokolihatuotteet Kypsennetyt kokolihatuotteet, lamminsavutuot-
teet.

Sailykkeet ja muut lihatuotteet Esimerkiksi pateet, maksapasteijat yms.

limoittautuminen

IImoita missa tuote on savustettu, jos sita ei ole tehty omassa yrityksessa.
IImoita ilmakuivattujen tuotteiden varastointiaika.

Naytteen jattaminen

Jata tuotteet arvioitavaksi kokonaisina tai riittavan isoina kappaleina.

Kilpailusadnnot ja poikkeukset

[ )

Keinotekoisia savuaromeja tai tiivistettya ja uudelleen luotua savua ei sallita. Savu tai savu-
aromi on luotava luonnollisen savun avulla yrityksessa osana valmistusprosessia tai paikallisen
yhteistydkumppanin toimesta. Jos savustuksen suorittaa yhteistydkumppani, on se mainittava
ilmoituksessa.

Kypsennetyt makkarat / Kypsennetyt kokolihatuotteet / Iimakuivatut lihatuotteet: Nitriitti-
suolan maksimaalinen jaanndsarvo, eli korkein sallittu pitoisuus valmiissa tuotteessa on 75
mg/kg (EU-luomuviljelyn maardysten mukaisesti).

o HUOM! Nitriittisuola ei ole sallittua luokassa Tuoremakkara.



e Sdilykkeet ja muut lihatuotteet:
o Lisatty gelatiini on sallittu.

o Tuotteessa mahdollisesti kdytetty kerma ei saa sisaltaa karrageenia.
e Lihatuotteessa kaytettdavan juuston on oltava kotimaista ja lisdaineetonta.

Kalatuotteet

KILPAILULUOKKA
Kylmasavukala

Lamminsavukala

Jauhetut kalatuotteet

Sailykkeet

Graavikala

Matituotteet

limoittautuminen

SELOSTUS

Suola- / sokerikasitelty kala, jota on mahdolli-
sesti maustettu.

Suola- / sokerikasitelty kala, jota on mahdolli-
sesti maustettu.

Lampokasitellyt tuotteet padosin jauhetusta ka-
lasta, kuten esim. pateet, pasteija, pihvit tai ka-
lapullat.

Mahdollisesti esikasitelty kala, joka on sailotty
esimerkiksi etikkaan tai 6ljyyn, johon on lisatty
suolaa, sokeria, mausteita, vihanneksia tai juu-
reksia.

Suola- / sokerikasitelty kala, jota on mahdolli-
sesti maustettu.

Suola- / sokerikasitelty mati, jota on mahdolli-
sesti maustettu.

e Tuotteet on toimitettava kokonaisina. Jos kala on fileoitu ja jaettu, riittda kuitenkin vain toinen

puoli.

Kilpailusadnnot ja poikkeukset

¢ Raaka-aineina voi kalan sijasta olla dyriais- tai simpukkaeldin edellyttdaen, etta ne ovat paikal-
lisia tai kotimaisia ja niiden alkupera on tunnettu.

¢ Keinotekoisia savuaromeja tai tiivistettya ja uudelleen luotua savua ei sallita. Savu tai savu-
aromi on luotava luonnollisen savun avulla yrityksessa osana valmistusprosessia tai paikallisen

yhteistydkumppanin toimesta. Jos savustuksen suorittaa yhteisty6kumppani, on se mainittava

ilmoituksessa.

e Kalamureketuotteissa kaytetty kerma ei saa sisaltaa karrageenia.
e Kalatuotteessa kdytettavan juuston on oltava kotimaista ja lisdaineetonta.



Leipomotuotteet

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Suolaiset piirakat Avo- ja umpipiirakat seka kukko-tyyppiset leipo-
motuotteet kasvi- tai eldinperaisilla taytteilld
esim. vihannekset, vilja, peruna, liha, kala. My0s
muna ja maitotuotteet voivat sisdltyd. Arviointi
huoneenlampdisena.

Makeat piirakat Avo- ja umpipiirakat seka kukko-tyyppiset leipo-
motuotteet makeilla taytteilla (esim. marjat, he-
delmat). Arviointi huoneenlampadisina.

Ruishapanleivat Ruishapanleipé, joka on tehty taikinajuureen (ei
kdytetty leivontahiivaa).
Muut juurileivat Esim. vehnasta tai muista vaaleista jauhoista val-

mistettu hapanleipd, joka on tehty taikinajuu-
reen (ei kaytetty leivontahiivaa).

Rieskat Rieska -nimikkeelld myytavat leivat. Pehmeat tai
"kovat” rieskat. Ainesosina voi olla my6s peru-
naa, ohraa.

Maatiaisviljalajikeleivat Leivat, joissa on vahintdan 50 % maatiaisviljalaji-

ketta. Maatiaisviljalajikkeita ovat mm. emmer-
vehnd, yksijyvdavehnd, speltti, halmeruis seka
Jormaohra

Hiivalla kohotetut leivat Hiivaleivat, tummat ja/tai maustetut mallaslimp-
putyyppiset limput, saaristolaislimppu, musta-
leipa tai maustelimppu.

Kovat leivat (esim. nakkileivat) Nakkileipatyyppiset leipomotuotteet.

Gluteeniton leipa Tuotteiden on taytettdvd Ruokaviraston maari-
telma gluteenittomuudesta.

Makeat leivonnaiset Esimerkiksi kampanisut, mettakakot, pikkulei-

vat, kuivakakut jne.

limoittautuminen
e Kuvaile viljaraaka-ainettasi, mahdollista lajiketta, jauhatustapaa, myllya ja niin edelleen.

Kilpailutuotteen jattaminen
¢ lImoita leivontapaiva.

Kilpailusadannot ja poikkeukset

e Raaka-aineiden on oltava paikallisia tai kotimaisia ja niiden alkuperan on oltava tunnettu. Jau-
hot, joissa on merkintd Hyvaa Suomesta — Gott fran Finland tai vastaava kansallinen, alkupe-
ran takaava tarkistusmerkki hyvaksytaan edellyttden, ettd myos seuraavat ehdot tayttyvat.

e Lisdaineista ei sallita poikkeuksia.

e Jauhoissa ei sallita alfa-amylaasia eika askorbiinihappoa.

e Margariini ei ole sallittu.

¢ Kemialliset kohotusaineet (esim. leivinjauhe tai ruokasooda) ovat sallittuja VAIN luokassa Ma-
keat leivonnaiset.



e Makeat leivonnaiset:
o Tuotteen maarittavien raaka-aineiden tulee olla kotimaisia.
o Mausteet ja makuaineet voivat olla ulkomaisia, jos kotimaisia ei ole saatavilla.
o Kilpailuluokkaan voi osallistua enintdan kolmella eri tuotteella.
e Gluteeniton leipa: Lisdaineiden kuten ksantaanin kaytto ei ole hyvaksyttya.
e Suolaiset piirakat: Riisi hyvaksytdan vain karjalanpiirakassa (huom. EU:n nimisuojatuote).

Marja- ja hedelmatuotteet

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Hillot Marjoista/hedelmistd, sokerista/hunajasta kei-
tetty tuote, jossa mahdollisesti myos vettd ja
pektiinia sekd mausteita, yrtteja ja pahkinoita.

Marmeladit, hyytel6t Marjoista/hedelmistd, sokerista/hunajasta kei-
tetty tuote, jossa mahdollisesti myos vettd ja
pektiinia sekd mausteita, yrtteja ja pahkinoita.

Jalkiruokakastikkeet (my®os siirapit) Kaadettava tuote marjoista tai hedelmista, voi
sisaltda myos vihanneksia/yrtteja, sokeria/huna-
jaa, vetta, pektiinid ja mausteita.

Marja- tai hedelmasailykkeet Marjat, hedelmat tai hedelmapalat liemessa.
Voivat sisaltda esim. vettd, mehua, sokeria/hu-
najaa, mausteita sekd alkoholijuomaa mausta-
miseen.

Marja- tai hedelmamakeiset Kotimaisista raaka-aineista.

limoittautuminen
¢ lImoita, jos tuotteeseen on kaytetty itse valmistettua pektiinia.
¢ llmoita, jos olet kayttanyt erityisida marja-, hedelma- tai yrttilajeja.
¢ lImoita paljonko marja-, hedelma- tai yrttiraaka-ainetta on kaytetty /100 g lopputuotetta

Kilpailusadannot ja poikkeukset

¢ Tuotteet, jotka eivdt ole marja-/hedelmapohjaisia kilpailevat kayttotarkoituksensa mukai-
sessa luokassa.

e Villiyrttien ja muiden luonnontuotteiden osalta on noudatettava ajankohtaista uuselintarvike-
asetusta.

¢ Tuotteissa saa kdyttda seuraavia lisdaineita: pektiini ja agar.

¢ Mausteet ja makuaineet voivat olla ulkomaisia, jos kotimaisia ei ole saatavilla.

e Sitruunahappo (E330) ei ole sallittu.



Kasvis- ja sienituotteet

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Sienisdilykkeet Sienid liemessa, jossa esim. vakiviinaetikkaa, vii-
nietikkaa, suolaa, sokeria ja mausteita.

Hapatetut kasvikset Hapatettu (fermentoitu) tuote, jossa kasviksia
kokonaisina tai paloina liemessa tai omassa me-
hussaan. Maustettu tai maustamaton. Hapate-
tut marjat/hedelméat sekd tempeh kilpailevat
my0s tdssa luokassa.

Kasvissdilykkeet Pastoroitu tai keitetty kasvistuote. Liemesss,
jossa vékiviinaetikkaa/viinietikkaa, sokeria/hu-
najaa ja mausteita.

Mauste- ja ruokakastikkeet, chutney Maustetut ruokakastikkeet esim. sinappi-, ket-
suppi-, chili- tai pestotyyppiset. Voi sisaltda so-
keria, suolaa, hunajaa, vakiviinaetikkaa/viinietik-
kaa ja mausteita.

Kaadettavat kylma kastikkeet, joiden pohjana on
esim. vettd, 6ljyd, mehua, munia seka esim. va-
kiviinaetikkaa/viinietikkaa, suolaa, sokeria/hu-
najaa, pektiinid ja mausteita.

Chutney: keitetty aromaattinen tai mausteinen
tuote, jonka koostumus on marmeladi- tai hillo-
mainen. Kayttotarkoitus erityisesti lampimien
ruokien kanssa. Klassisia raaka-aineita ovat
marja/hedelmét/vihannekset esim. sokerin, hu-
najan, suolan, vakiviinaetikan/viinietikan, maus-
teiden kera.

limoittautuminen
¢ lImoita tuotteisiin kaytetyt kasvis- ja sienilajit.
¢ lImoita paljonko kasvis- ja sieniraaka-ainetta on kaytetty /100 g lopputuotetta.
¢ llmoita my0s tuotteisiin kaytetyt erityiset raaka-aineet, lajikkeet ym.

Kilpailusadnnot ja poikkeukset
¢ Huomaa, ettd padraaka-aineiden, kuten siemenien, yrttien, hedelmien, marjojen, vihannesten
on oltava kotimaisia ja alkuperaltdan tunnettuja.
¢ Maustetut hunajat eivat ole kastikkeita, eika hunaja saa olla kastikkeissa paaraaka-aine.
¢ Sinappituotteissa sinapin on oltava kotimaista.
e Etikoista sallittuja ovat vakiviinaetikka ja viinietikat.



Vilipalat ja ruokamatkamuistot

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Vilipalat ja ruokamatkamuistot Kasvi- tai eldinperaiset valipalatuotteet (esim.
valipalapatukat, kuivatut hedelmat ja kasvikset,
chipsit seka juotavat valipalatuotteet, kuten
smoothiet, juotava jogurtti-tyyliset.) Huom.
esim. mehut, leivat ja hillot omissa kategoriois-
saan.

limoittautuminen
¢ lImoita my0s tuotteisiin kaytetyt erityiset raaka-aineet, lajikkeet ym.
e Kuvaile valmistusmenetelma.

Kilpailusadnnot ja poikkeukset
* Mausteet ja makuaineet voivat olla ulkomaisia, jos kotimaisia ei ole saatavilla.
¢ Makeutusaineen tulee olla valmistettu kotimaisista raaka-aineista (luomutuotteissa hyvaksy-
taan ulkomainen luomusokeri).

Juomat
KILPAILULUOKKA SELOSTUS
Marja- ja hedelmamehut Pastoroitu ja/tai keitetty, marja- tai hedelma-

tuote. Voi sisdltda sokeria/hunajaa sekd vetta.
Nautintavalmis tai laimennetaan ohjeen mukai-
sesti kylmalla vedella.

Muut juomat Pastoroitu/keitetty tuote, jossa luonnollinen
marjan, hedelman, kukkien tai yrttien maku.
Myos mahlasta, kuusenkerkasta tai viinimarja-
lehdista valmistetut tuotteet. Voi sisadltdad myos
sokeria/hunajaa sekd vettd. Myos kombutcha,
kvassi, vesikefiiri ja inkivaarijuoma seka mauste-
tut mehut ja nektarit kilpailevat tassa luokassa.
Nautintavalmis tai laimennetaan ohjeen mukai-
sesti kylmalla vedella.

Glogit Pastoroitu/keitetty maustettu tuote. Nautinta-
valmis tai laimennetaan ohjeen mukaisesti ve-
della.

Hiilihapotetut, alkoholittomat juomat, limonadit Nautintavalmis hiilihappoinen juoma, jossa
luonnollinen marjan, hedelman, kukkien tai yrt-
tien maku. Voi sisdltdda myos sokeria/hunajaa
seka vetta.

Alkoholijuomat Juomat, joiden alkoholipitoisuus on yli 1,2 tila-
vuusprosenttia ja joiden alkoholisisaltd on synty-
nyt ainoastaan kdymisen avulla (poikkeuksena li-
koorit). Esim. siiderit, oluet, sahti, sima, marja- ja
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hedelmaviinit, gini jne. taysin kotimaisista raaka-
aineista (my06s etanolin oltava kotimaista).

limoittautuminen

IImoita laimennussuhde, jos tuotetta on laimennettava (mehut, glogit yms.).

IImoita taysmehupitoisuus prosentteina, tai ilmoita paljonko marja-, hedelma-, ja yrttiraaka-
ainetta on kaytetty /100 g lopputuotetta.

lImoita suosituslampatila tuotteen arvioimiseksi.

Alkoholijuomat: ilmoita tuotteen alkoholipitoisuus.

Marja- ja hedelmamehut: ilmoita, jos tdysmehun uuttamisessa on kaytetty entsyymia.

Tuotteen jattaminen

Nautintavalmiit tuotteet pienissa pulloissa edellyttavdat useamman pullon jattdmista arvioin-
tiin. Varaa vahintaan 0,66 litraa nautintavalmista tuotetta tai vakevia alkoholijuomia 0,33 lit-
raa nautintavalmista tuotetta.

Arviointi

Tuotteet laimennetaan ohjeen mukaisesti, mutta tuomaristo voi testata myos muita laimen-
nussuhteita.

Kilpailusadnnot ja poikkeukset

Juoman ominaisuuksien tulee olla peraisin vain luonnonmukaisista raaka-aineista sekd maku-
ja aromiaineista, jotka ovat syntyneet luonnollisesti kdymisen ja varastoinnin aikana. Raaka-
aineen tiivistdminen tai vihentaminen lammon tai kylman avulla on sallittua osana valmistus-
prosessia.

Keinotekoiset maku- ja varilisdaineet, sdiléntdaineet, hapot eivat ole sallittuja.

Aromaattisia raaka-aineita ovat viinirypaleet, marjat, hedelmat, vilja, kasvien osat ja kasvines-
teet, joiden tulee olla 100 % paikallisia tai kotimaisia. Poikkeuksia raaka-aineen paikallisuutta
koskevasta vaatimuksesta ovat mausteet, joita on perinteisesti kaytetty tietyn tyyppisessa
juomassa ja jota ei esiinny paikallisesti (esim. kaneli glogissa).

Entsyymien kdytté tdysmehun uuttamiseksi marja- tai hedelmamassasta on sallittua, mutta
kaytosta on ilmoitettava.

Hiilihapotetut alkoholittomat juomat: erillinen hiilihapotus on sallittu.

Alkoholijuomat:

o Juoman tulee olla valmistettu luvanvaraisesti ja alkuperdismaan lainsadadannén mu-
kaisesti.

o Hapot (esim. sitruuna ja viinihappo) sekéa kirkastus-, sdilonta-, stabilointiaineet eivat
ole sallittuja.

o Marja- ja hedelmaviinit: sulfiitti on sallittu, mutta sen maara ei saa lopputuotteessa
ylittda 100 mg/litra (EU:n luomuasetuksen mukaisesti).

o Vékevointi (makeutus ennen kdymista) seka kdymisen jalkeen Siissreserve —menetel-
malla on sallittu.

o Siidereitten nesteraaka-aineen tulee koostua ennen kdaymista 100 % luonnollisesta
hedelma- tai marjatuoremehusta. Vetta saa lisata alkoholipitoisuuden saatelemiseksi,
kuitenkin niin, ettd lopullinen tuoremehun maara on vahintaan 90 %. Keinotekoista
hiilihappoa ei saa lisata.

o Kaikkien raaka-aineiden, lukuun ottamatta hiivaa ja luomusokeria, on oltava paikalli-
sia/kotimaisia (my6s etanolin oltava kotimaista).
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o Sahdin on taytettdava EU:n nimisuojajarjestelman vaatimukset.
o Sima on makeutettava hunajalla.

Innovatiivinen artesaaniruoka

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Innovatiivinen artesaaniruokatuote Tuotteen on oltava jostain ndakdkulmasta inno-
vatiivinen ja uraauurtava. Esimerkiksi sivuvirto-
jen kaytto. Tuotteen tulee olla luonteeltaan sel-
lainen, ettei se voi kilpailla missddn muussa luo-
kassa.

limoittautuminen
¢ Innovatiivinen ominaisuus on kuvailtava ilmoittautumisen yhteydessa.

Arviointi
* Innovaatioasteen merkitys painaa arvioinnissa eniten, mutta myos ulkonaélle/koostumuk-
selle sekd maulle/tuoksulle annetaan pisteita.

Kilpailusadannot ja poikkeukset
e Samat perussadannot kuin muissa luokissa patevat.
¢ Innovatiivisuudessa on kyse esimerkiksi uusien raaka-aineiden ja sivuvirtojen hyodyntami-
sestd, uudesta valmistustekniikasta tai tuoteideasta, jota ei vield ole markkinoilla.

Arktinen artesaaniruoka
Luokka on ainutkertainen ja toteutetaan paikallisen kisajarjestdjan toimesta.

KILPAILULUOKKA SELOSTUS

Arktinen artesaaniruokatuote Alueellinen rajaus (Pohjoiskalotin alueen rajat):
Suomen Lappi, Ruotsin Norrbotten seka Norjan
Tromssa, Nordland ja Finnmark.

Tuotteen tulee edustaa arktisen alueen perinne-
ruokakulttuuria tai hyédyntaa alueen raaka-ai-
neita.

limoittautuminen
e Tuotetta ei voi ilmoittaa pelkdastdaan Arktisen artesaaniruoan kilpailuluokkaan vaan tuote il-
moitetaan ensisijaisesti muihin kilpailukategorioihin.

Tuotteen jattaminen
o Kilpailuluokkaan osallistujien on toimitettava yksi ylimaardinen tuote.
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Arviointi
e Tuotteen arktisuus painaa arvioinnissa eniten, mutta myos ulkonaélle/koostumukselle seké
maulle/tuoksulle annetaan pisteita.
e Arktinen artesaaniruoka -kilpailun tuotteet arvioi alueellinen tuomaristo.

Kilpailusadnnot ja poikkeukset
e Yrityksen kotipaikan tulee sijaita selostuksessa kuvatulla alueella.

Pakkauskilpailu

limoittautuminen
e Tuotetta ei voi ilmoittaa pelkastdan pakkauskilpailuun vaan tuote ilmoitetaan ensisijaisesti
muihin kilpailukategorioihin.
e lImoita pakkauksen kotimaisuusaste, jos tiedossa.

Tuotteen jattaminen
e Pakkauskilpailuun on toimitettava yksi ylimaardinen tuote tai vaihtoehtoisesti tyhja pakkaus.

Arviointi
e Esiraati valitsee kaikkien kilpailuun osallistuvien tuotteiden joukosta 10 parasta pakkausta,
joista voittaja valitaan yleis6aanestyksen perusteella.
o Esiraati koostuu muotoilun asiantuntijoista ja kaupan edustajista.
e Tuotepakkausten osalta arvioidaan esimerkiksi pakkauksen ulkondkoa, kotimaisuusastetta,
ekologisuutta (= kestavyys, kierratettavyys jne.).
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Yhteystiedot

Kilpailun sdantoéihin ja ilmoittautumiseen liittyvissa kysymyksissa, olethan yhteydessa:

Eija Lamsijarvi, Suomen Artesaaniruoka ry
+358 400 566 739
fm@mathantverkarna.fi

Kilpailun jarjestdjana vuonna 2023 toimii Lapin ammattikorkeakoulu yhteisty6ssa alueen muiden kou-
lutusorganisaatioiden seka sidosryhmien kanssa. Yhteyshenkilona kilpailujarjestelyihin liittyvissa asi-
oissa toimivat:

Henna Kukkonen, Lapin ammattikorkeakoulu
+358 40 585 2817
henna.kukkonen@lapinamk.fi

Tanja Hayrynen, Tervolan kunta
+358 50597 1161
tanja.hayrynen@tervola.fi
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